Salse e Spezie (Sauces and Spices):

* Maionese/ Mayonnaise 0,10 0,20
* Senape/Mustard 0,10 0,20
* QOlio, limone/ Oil, Lemon 0,10 0,20
¢ Qlio, Limone, Senape/Oil, Lemon, Mustard 0,10 0,20
* Salsa rosa/Pink sauce 0,10 0,20
* Salsa tonnata/Tuna sauce 0,10 0,20
* Pate di olive nere/Black olives paté 0,20 0,40
* Aceto balsamico/ Balsamic vinegar 0,00 0,00
* Origano/Origan 0,00 0,00
* Peperoncino/ Hot chilli pepper 0,00 0,00
* Paprika/Paprika 0,00 0,00
* Pepe nero/ Black pepper 0,00 0,00
* Tabasco/ Hot chili papper sauce 0,00 0,00
Bibite
Analcoliche
* Acqua naturale cl. 50 1,00
* Acqua frizzante cl. 50 1,00 S C H IAC C IA
* Coca Cola 2,50 TAKE A BITE
SCHIACCIA
* Coca Cola cl. 33 vetro 2,50
o Pren dl 2.50 Via Sant’Alessandro, 1/a TAKE A BITE
* Aranciata amara 2,50 24122 Bergamo
* Acqua tonica 2,50
 Chinotto e Tel. 035.271864
* Lemonsoda 2,50
o Sprite 2,50
o Theé limone Estathé 2,50
* The pesca Estathe 2,50
* Red Bull 3,00
* Succhi di frutta 3,00
Birre Largo Belotti, 11/13
* Beck’s 3,00 24121 Bergamo
* Heineken 3,00
* Menabrea 3,00
. Ceres 350 Tel. 035.218518
o Corona 3,50
* Super Tennent’s 3,50
¢ Menabrea cl. 66 4,50
Per la lista dei VINI e BIRRE artigianali disponibili
rivolgersi alla cassa.

I pane artigianale di nostra produzione contiene GLUTINE. Per maggiori
informazioni riguardo ai nostri ingredienti rivolgersi al personale.
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Le Classiche

Rucola

. Crudo di Parma DOP, Mozz. Fior di latte,

Pomodori ciliegini, Basilico

. Crudo di Parma DOP, Brie, Valeriana
. Prosciutto Cotto, Mozz. Fior di latte
. Prosciutto Cotto, Mozz. Fior di latte,

Pomodoro, Origano

. Prosciutto Cotto, Asiago, Lattughino
. Bresaola valtellinese, Caprino vaccino,

Rucola, OlioLimoneSenape

. Bresaola valtellinese, Grana Padano DOP,

Lattughino

Speck, Gorgonzola, Rucola

Speck, Brie, Zucchine grigliate
Mortadella, Lattughino, OlioLimone
Senape

Coppa, Asiago, Lattughino

Salame, Asiago, Lattughino
Pancetta, Grana Padano DOP,
Valeriana, Aceto balsamico

Lattughino, OlioLimoneSenape
Crudo di Parma DOP, Scamorza
affumicata, Zucchine grigliate
Prosciutto Cotto, Squacquerone,
Spinaci a vapore, OlioLimoneSenape

Maionese

Speck, Scamorza affumicata,
Melanzane grigliate

Porchetta di Ariccia, Lattughino,
Olio Extra Vergine d’oliva, Pepe
Tonno, Mozzarella Fior di latte,
Zucchine grigliate

Tonno, Mozzarella Fior di latte,
Pomodoro, Origano

Tonno, Asiago, Valeriana
Pancetta, Scamorza affumicata,
Pomodori secchi, Rucola

Coppa, Grana Padano DOP, Valeriana

Crudo di Parma DOP, Caprino vaccino,

Arrosto di Tacchino, Asiago, Lattughino,

. Crudo di Parma DOP, Mozzarella Fior di latte 4,90
. Crudo di Parma DOP, Squacquerone,
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31.

Le Vegetariane < *
27. Pomodoro, Mozzarella Fior di latte,
Basilico 4,70 6,30
28. Squacquerone, Spinaci a vapore 4,80 6,60
29. Gorgonzola, Pomodori Ciliegini,
Lattughino 490 6,90
30. Brie, Zucchine grigliate 4,80 6,60

Scamorza Affumicata,
Melanzane grigliate, Zucchine grigliate 5,40 7,10

Le Dolci e &

32. Burro e Marmellata

(fragole, albicocche, frutti di bosco) 3,50 5,00

33. Burro e Zucchero 3,30 4,80
34. Burro e Miele d’Acacia 3,50 5,00
35. Nutella 3,50 5,00

Schiacciate Semplici ® @

Crudo di Parma DOP 4,20 5,50
Raw Ham: pork leg aromatized, and aged 14 to 16 months
Prosciutto Cotto 4,00 5,20
Cooked Ham: pork leg deboned and aromatized, steam cooked
and pressed

Mortadella (contiene pistacchi) 4,00 5,20

Traditional pork sausage from Bologna made of finely ground
cooked meat with pistachios

Salame nostrano 4,20 5,50
A type of cured meat obtained from mixture of pork meat and
fat, sauces, pepper, garlic, wine and aromas

Bresaola valtellinese 4,30 5,80
A cured meat native to Valtellina, obtained from a lean beef
cut (rump, topside ect..), then salted flavored and matured

Pancetta nostrana 4,00 5,20
A cured pork meat obtained from the belly consisting in
alternative streaks of fat and lean meat of pork

Porchetta di Ariccia (romana) 4,50 6,00
Medium sized whole deboned pork from Ariccia (Rome)
seasoned with salt, pepper, rosemary, garlic ans spit-cooked
in the oven

Arrosto di Tacchino 4,20 5,50
Roasted turkey meat

* Coppa piacentina 4,20 5,50
Cured pork meat: a term referring to either a cut of pork
meat obtained from the muscles behind the head, typical of
the area of Piacenza

* Speck tirolese 4,20 5,50
Typical Northern Italian (Tyrol) cured meat made with
smoked pork meat

AGGIUNTE <= *

Formaggi (Cheeses):

* Asiago 0,70 1,10
Cheese made with cow’s milk produced in the provinces
of Vicenza, Trent, Padua and Treviso, protected by the

European D.O.P label

* Mozzarella Fior di latte 0,70 1,10
Fresh “stretched curd” cheese

* Gorgonzola 0,80 1,30

A blue cheese made with cow’s milk, it’s a creamy sweet
cheese, producted in Lombardy and protected in Europe
by the DOP label

* Caprino vaccino 0,80 1,30
Fresh and slightly ripened cheese, made with cow’s milk

* Squacquerone di Romagna DOP 0,70 1,10
A fresh and cremy cheese producted with cow’s milk

* Grana Padano DOP 0,70 1,10
A hard chees made with semi-stimed cow’s milk. Similar to
Parmisan

* Brie 0,70 1,10

A French cheese producted with cow’s milk and
characterized by a soft consistence

* Scamorza affumicata 0,70 1,10
A cow’s milk, smoked cheese, typically from Southern Italy

Verdure (Vegetables):

* Lattuga/Lettuce 0,20 0,40

* Valeriana/ Valerian 0,20 0,40

* Rucola/Rocket 0,20 0,40

* Pomodoro/ Tomato 0,30 0,60

® Pomodori ciliegini/ Cherry tomatoes 0,40 0,70
* Pomodori secchi / Dried tomatoes 0,60 1,00
* Spinaci al vapore*/ Steamed spinaches* 0,60 1,00
® Zucchine grigliate*/ Grilled courgette* 0,60 1,00
* Melanzane grigliate* / Grilled aubergines*0,60 1,00
* Basilico/ Basil 0,20 0,30

*Prodotti surgelati / *Frozen food



